
Algemene informatie 

Vanillesuiker wordt gemaakt door vanille aan suiker toe te 

voegen. In de combinatie met suiker wordt het aroma van 

vanille krachtiger. Vanille heeft een uniek aroma dat goed 

mengt met andere kruiden. 

TIP 

Heerlijke vis uit de oven met citroen en kruiden, gestoomd of 

gewoon gebakken in de koekenpan. Maar hoe je vis ook 

klaarmaakt, het betekent meestal wel dat er een penetrante 

geur in de keuken achterblijft nadat je de maaltijd hebt bereid. 

Laat die vislucht je niet tegenhouden. Alles wat je nodig hebt 

om de lucht te verdrijven is de oven en een zakje vanillesuiker. 

Binnen een mum van tijd ben je van alle geurtjes af.

Zo ga je te werk: Begin met het voorverwarmen van de oven 

op 180 graden. Zet hier vervolgens een ovenbestendig 

schaaltje in met een laagje vanillesuiker en laat dit vijf minuten 

staan. 

De vislucht is na een paar minuten weg en er komt een zoete 
bakkersgeur voor in de plaats. Meer hoef je niet te doen!
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