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1. Productindentificatie 

Productbenaming:   

Productnummer:    

Fabrikant:    

Land van herkomst:   

 

1.1. Samenstelling 

Bron:      

 

 

2. Productinformatie 

     

2.1. Fysische en chemische eigenschappen

Uiterlijk    

Kleur     

Geur/tast    

Zuiverheid    

PH-waarde bij 1% oplossing 

Zeefanalyse    

Dichtheid    

Oplossing in water (200C)  

  

2.2. Microbiologische gegevens 

Het mineraal bevat geen bacteriële groei 

 

2.4. Voedingswaarde informatie (Richtlijn 

2.4.1. Voedingswaarden 

Energie    

Energie    

Proteïnen    

 waarvan suikers  

 polyolen    

 zetmeel   

 overigen   

Vet     

 waarvan verzadigd  

 enkelvoudig onverzadigd  

 meervoudig onverzadigd  
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0598502 

Dode Zee zout 

10037 

Dead Sea Works Ltd. 

Israël 

Mineraal  

Eenheid  Specificatie  

Fysische en chemische eigenschappen 

   kristallen 

   wit 

   grof, geurloos 

wt%   99,0   

   7,4 

%   1,7-4,0 

kg/dm3  0,50 – 0,67 

g/1000g  ± 214 

Het mineraal bevat geen bacteriële groei  

(Richtlijn 90/496/EC, gewijzigd door 2003/120/EC en 2008/100/EC)

kJ/100g  --- 

kcal/100g  --- 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 

g/100g  0 
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Methode 

90/496/EC, gewijzigd door 2003/120/EC en 2008/100/EC) 
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 transvetzuren  

 cholesterol   

Water     

Organische zuren   

 

2.4.2. Mineralen 

Water (H2O) 

Potassium Chloride (KCl)  

Natrium Chloride (NaCl)  

Calcium Chloride (CaCl)  

Magnesium Chloride (MgCl2)  

Sulfaten (SO4)  

Bromide (BR-)  

Overigen 

 

 

3. Voedselintoleranties 

3.1. Allergenen (Richtlijn 2000/13/EC, 2003/89/CE 2007/68/EC)

     

Gerst     

Rundvlees    

Cacao     

Wortel     

Selderij en selderijproducten 

Granen die gluten bevatten en producten die zijn geproduceerd

spelt en gerst)   

Kip     

Koriander    

Schaal en schelpdieren  

Ei en eiproducten   

 

     

Vis en visproducten   

Glutamaat    

Lupine en producten daarvan 

Melk en melkproducten  

 inclusief lactose  

Weekdieren en producten daarvan

Mosterd en mosterdproducten 

Noten en afgeleide producten 

(amandelen, hazelnoten, walnoten)

Pinda en pindaproducten  

Varkensvlees    

Sojabonen en sojaproducten 

Sulfiet (E221 – E228)  

Zwaveldioxide (> 10 mg/kg) 
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g/100g 0 

g/100g 0 

g/100g max. 40,0 

g/100g --- 

% wt. 32 - 40 

% wt. 23 – 30 

% wt. 1,5 – 9 

% wt. 0,06 – 0,5 

% wt. 31 – 35 

% wt. 0,05 – 0,2 

% wt. 0,3 – 0,6 

% wt. 0,00 

2000/13/EC, 2003/89/CE 2007/68/EC) 

Ja/Nee  Directe besmetting  

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Granen die gluten bevatten en producten die zijn geproduceerd met deze (tarwe, rogge, haver, 

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Ja/Nee  Directe besmetting  

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

 Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

(amandelen, hazelnoten, walnoten) 

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    

Nee  Nee    
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Kruisbesmetting (risico) 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

met deze (tarwe, rogge, haver, 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Kruisbesmetting (risico) 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

Nee 

_______________________________  

30598502 – info@bakingsoda.nl 



 

_____________________________

3.2. Geschiktheid voor andere diëten

Vegetarisch    

Veganistisch    

Allergene gluten   

Kosher    

Halal     

Lactose intolerantie   

Coeliacs    

 

3.3. GMO declaraties, volgens regulaties

Het mineraal bevat geen genetisch gemodificeerde organismen en is niet geproduceerd met behulp 

van grondstoffen van een genetisch gemodificeerde oorsprong. Op geen enkel moment tijdens de 

productie komt het product in contact komt met genetisch gemodificeerde organismen.

 

3.4 Bestraling, volgens richtlijn 1999/2/EC 

Dit product is niet onderworpen aan enige vorm van behandeling straling

 

3.5. BSE/TSE declaratie 

Het mineraal zijn niet van dierlijke oorsprong

wordt gebruikt voor de vervaardiging, verpakking of vulling van de producten in de

verpakkingseenheden zijn niet in aanraking geweest met vlees of afgeleide producten daarvan.

Het mineraal is vrij van BSE (gekkekoeienziekte) and TSE (prionziekte). 

 

3.6. Resten van oplosmiddelen 

Voor de vervaardiging van dit product worden geen oplosmiddelen gebruikt. Dit product is in 

overeenstemming met de Richtlijn 

van de USP-NF voor oplosmiddelresten

 

 

4. Verpakking 

Omschrijving verpakking:  

Netto-inhoud verpakking:  

Pallet     

 

 

5. Conditie opslag 

Conditie opslag:   

     

Houdbaarheid:   

     

 

 

6. Disclaimer 

De inhoud van het product Specificatieblad is voltooid om het beste van onze kennis.

Dit document is de gebruiker niet van zijn 

voedselveiligheid. 
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Geschiktheid voor andere diëten 

Ja 

Ja 

Ja 

Ja 

Ja   

Ja 

Ja 

GMO declaraties, volgens regulaties 298/2008/EC en 1830/2003/EC 

geen genetisch gemodificeerde organismen en is niet geproduceerd met behulp 

van grondstoffen van een genetisch gemodificeerde oorsprong. Op geen enkel moment tijdens de 

productie komt het product in contact komt met genetisch gemodificeerde organismen.

1999/2/EC en 1999/3/EC 

Dit product is niet onderworpen aan enige vorm van behandeling straling 

zijn niet van dierlijke oorsprong. De apparatuur en het verpakkingsmateriaal dat 

gebruikt voor de vervaardiging, verpakking of vulling van de producten in de

verpakkingseenheden zijn niet in aanraking geweest met vlees of afgeleide producten daarvan.

is vrij van BSE (gekkekoeienziekte) and TSE (prionziekte).  

Voor de vervaardiging van dit product worden geen oplosmiddelen gebruikt. Dit product is in 

overeenstemming met de Richtlijn CPMP/ICH/283/95 en hoofdstuk <467> van de huidige editie 

voor oplosmiddelresten. 

zakken   

5 kg, 10 kg, 15 kg, 25 kg 

1000 kg 

Moet in een koele, droge en goed geventileerde omgeving

worden bewaard, in gesloten originele verpakking

24 maanden na productie, onder de bovengenoemde condities

(aanbevolen heranalyse) 

De inhoud van het product Specificatieblad is voltooid om het beste van onze kennis.

Dit document is de gebruiker niet van zijn wettelijke verplichting te ontslaan met betrekking tot de 
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geen genetisch gemodificeerde organismen en is niet geproduceerd met behulp 

van grondstoffen van een genetisch gemodificeerde oorsprong. Op geen enkel moment tijdens de 

productie komt het product in contact komt met genetisch gemodificeerde organismen. 

De apparatuur en het verpakkingsmateriaal dat 

gebruikt voor de vervaardiging, verpakking of vulling van de producten in de 

verpakkingseenheden zijn niet in aanraking geweest met vlees of afgeleide producten daarvan. 

Voor de vervaardiging van dit product worden geen oplosmiddelen gebruikt. Dit product is in 

van de huidige editie 

Moet in een koele, droge en goed geventileerde omgeving 

in gesloten originele verpakking 

24 maanden na productie, onder de bovengenoemde condities 

De inhoud van het product Specificatieblad is voltooid om het beste van onze kennis. 

wettelijke verplichting te ontslaan met betrekking tot de 
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